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За даними компанії Pro Consulting 20,3% людей, які 
харчуються поза домом, втамовують голод або 
просто спілкуються за чашкою кави на автозаправ-
них станціях. Це водії та їхні пасажири, цифри 
переведені до пандемії. У розвинених країнах це 
стала практика, наприклад, у США понад 50% 
доходу АЗС припадає на супутні послуги. Аналіз 
ринку свідчить, що в Україні розуміння вигідності 
обладнання зон харчування або навіть відкриття 
при АЗС цілих ресторанів почало приходити до 
власників лише останніми роками. Сьогодні вже 
понад чверть працюючих мереж автозаправок 
можуть ще й нагодувати клієнта. Тим більше, це 
стосується зарядних станцій (ЕЗС), в яких час 
очікування зарядки становить близько 20-30 
хвилин, що робить цілком природним практику 
використання цього часу для перекусу. Фактично, 
будуючи ресторан на дорозі, ми закриваємо трафік 
у більш ніж 2/3 харчування поза домом. (72,5%)

JO-OY – кухні всього світу в одному місці 

Джой – це сендвіч ресторани, які 
поєднують в одному місці кухні 
всього світу! У концепції ресторану 
закладено інноваційний підхід до 
розробки унікальної рецептури 
кожного сендвіча. Справа в тому, що 
кожен сендвіч відповідає певному 
місту світу, і відображає його тради-
ції, історію та, звичайно ж, кулінарні 
уподобання (зазначимо, що це 
погляд рестораторів Джой), що 
дозволяє, перебуваючи в одному 
місці, здійснювати кругосвітню 
подорож! Ідею подорожей містами та 
країнами світу посилює принцип 
оформлення кожного ресторану в 
стилі міст-учасників меню ресторану: 
Paris, New York, London тощо.

У підсумку, в межах одного міста, при 
єдності концепції та рівні сервісу, 
кожен ресторан набуває яскравої 
індивідуальності. Меню ресторанів 
незначно відрізняється, що дає 
здоровий баланс між традиціоналіз-
мом та іноваціями, спонукаючи 
клієнтів мігрувати по мережі, мов у 
подорожі світом.



Висока кухня за :30  
Створюючи концепт сендвіч ресторану, ми мали одну 
мету - поєднати швидке обслуговування з високою 
якістю страв, що відповідає традиційним ресторанам, 
тобто поєднати «високу» кухню зі швидким якісним 
обслуговуванням, ай також, зробити це в рамках 
демократичних цін. Це вимоги сьогодення і пов'язано з 
ритмом життя, що постійно прискорюється, коли 
протягом дня необхідно зробити якісний ланч, а часу 
30 хвилин максимум. Також не можна не відзначити, 
що клієнтами ресторанів Джой найчастіше є вимогливі 
та розбірливі люди, які сприймають якість як норму. З 
одного боку, це висуває високі вимоги до стандартів 
сервісу, але з іншого – дозволяє швидко завойовувати 
прихильників. Ці прості, але яскраві особливості 
роблять мережу перспективною та закладають фунда-
мент для довгострокового успіху.

ÏÀÐÒÍÅÐÑÒÂÎ
Êîíñóëüòàíòàìè ïðîåêòó Äæîé áóëè ôàõіâöі àìåðè-
êàíñüêîї êîìïàíії Fransmart, ùî ñïåöіàëіçóþòüñÿ íà 
ïèòàííÿõ ôðàí÷àéçèíãó ó ñôåðі õàð÷óâàííÿ òà 
ãîñòèííîñòі, Ðі÷ Ñâàíñîí, êîíñóëüòàöіéíèé ïàðòíåð 
Äæîé ó ÑØÀ òà Carol Troxell, âëàñíèöÿ ìåðåæі 
êàôå-êîíäèòåðñüêèõ ó Áîñòîíі. Êîíñóëüòàöії çíà÷-
íîþ ìіðîþ ïîñèëèëè ïðîåêò òà äîçâîëèëè ìàòè 
ïåðñïåêòèâíèé ïîãëÿä íà ðîçâèòîê ìåðåæі 
ñåíäâі÷-ðåñòîðàíіâ â Óêðàїíі òà äàëі, ó Ñõіäíіé
òà Çàõіäíій Єâðîïі.

Іäåÿ ïîäîðîæåé, çàêëàäåíà â Äæîé, ïðèâåðòàє äî 
ðåñòîðàííîї ìåðåæі äîäàòêîâèé іíòåðåñ ç áîêó íå 
ãàëóçåâèõ áіçíåñ-ïàðòíåðіâ. Òàê ïðîâіäíå єâðîïåé-
ñüêå òóðàãåíòñòâî TUI, ñïіëüíî ç Äæîé Ìîíäіàëü, 
ïðîâåëè ðåêëàìíó êàìïàíіþ «Âèãðàé ïîäîðîæ äëÿ 
äâîõ», ÿêà âідбувалася â ðåñòîðàíàõ Äæîé òà îôіñàõ 
TUI, ïåðåìîæöі íàãîðîäæóâàëèñÿ ìàíäðівкою íà 
Àäðіàòè÷íå ìîðå (×îðíîãîðіÿ) âіä òóðàãåíòñòâà TUI. 
Òóðàãåíòñòâî âèñëîâèëî çàöіêàâëåíіñòü ó ïîäàëüøіé 
ñïіâïðàöі ç ìåðåæåþ Äæîé Ìîíäіàëü.



За рахунок чого забезпечується лідерство

МІСІЯ JO-OY
Ми несемо дух новаторства та підприємни-
цтва, створюючи інноваційні рішення у сфері 
харчування та гостинності, які здатні змінювати 
світ і робити повсякденне життя людей 
організованим, різноманітним, насиченим та 
яскравим.

БІЗНЕС МОДЕЛЬ
Джой – це збалансована та чесна система 
взаємовідносин співробітників ресторану, 
клієнтів, власників, організаторів та партнерів 
бізнесу, яка сприяє ефективної взаємодії 
сторін та реалізації творчого потенціалу 
особистості, досягненню учасниками свого 
найвищого потенціалу, яка створює атмосфе-
ру професійної та особистої довіри, та здатна 
позитивно впливати на суспільство загалом.sandwiches from around the world

sandwiches à travers le monde
전 세계에서 샌드위치
panini da tutto il mondo
ñåíäâі÷і ç óñüîãî ñâіòó 

Саме так звучить фірмове гасло Джой різними 
мовами, що завжди і скрізь говорить про головні 
цінності ресторанної мережі Джой: першокласний 
сендвіч, креативний асортимент, і бездоганний 
сервіс.

Ми вітаємо різноманітність і бачимо в ньому 
частину свободи людини, бо асортимент наших 
сендвічів не закінчується! Ми любимо подорожува-
ти країнами та містами світу, і пропонуємо робити 
це разом з нами, завжди і скрізь відчуваючи радість 
від спілкування та насолоду від смаку сендвічів. 
Наші клієнти це ті, які усвідомлюють ціну вкладених 
інноваційних ідей, розуміють цінність якісного 
сервісу, віддають перевагу смачній та здоровій їжі 
та, звичайно ж, цінують свій час.



Kiev

із телятиною гриль та солодким 

перцем гриль 160 гр

+55
Додайте всього 55 гривень (75, 95 грн) до 

вартості СТАНДАРТУ (St.) та отримайте 

ГРАНД (Gr.) - сендвіч у двічі більший! 

Вартість доплати вказано праворуч від ціни.

із салямі, сиром та маслинами

 155 грJO-OY Paris
 St. 135.00

+75

із лососем гриль, свіжим огірком

та сиром фета  150 грJO-OY Marselle 
St. 165.00

+95

із беконом, сиром, солодким 

перцем та шинкою   185 грJO-OY New York S
t. 145.00

+75

з індичкою, ананасом та сиром  170 гр
JO-OY Santa

 Barbar
a St. 14

5.00
+75

із копченим курячим філе, сиром

та помідором   185 грJO-OY Milano St
. 95.00

+55

з помідором, моцарелою та руколою 155 гр

JO-OY Capre
se St. 10

5.00
+55

із м’ясним баликом та сиром 145 грJO-OY Amsterdam
 St.135.0

0
+75

із копченим курячим філе, грибами

 та сиром 165 грJO-OY Tartu
 St. 115.00

+75

зі смаженим беконом, маринованим 

огірком та сиром 165 грJO-OY Zarag
oza St.

115.00
+75

JO-OY Toron
to St. 9

5.00
+55

JO-OY Lond
on St.

175.00

із лососем, свіжим огірком та сиром

155 гр

+95

JO-OY Bern 
St.

175.00

з курячим філе та беконом гриль, цукіні

та баклажаном гриль170 гр

+95

165.00

135.00

125.00
+75

JO-OY Base
l St.

з яловичим язиком, нутом та

маринованим огірком145 гр

+75

із м’ясним баликом, моцарелою, перцем

 та баклажаном гриль 165 гр

+95

JO-OY Monaco S
t.

257.00

смажений лосось з картоплею печеною,

 з мікс салатом і солодким перцем 270 грÑìàæåíèé ëî
ñîñü

Капрезе

смажені мідії в часниковому соусі 

з руколою та помідором чері 170 гр

249.00

Смаженi мiдії

з помідором моцарелою та руколою 200 гр205.00

199.00

буряк яйце яловичий язик, огірок,

 цибуля зелена 250 гр

144.00

Бурячник 

з яловичим язиком

кефір, огірок, лимон, кріп, м'ята 250 гр144.00Таратор

креветки, вершки, три види сиру, 

кріп 250 гр

174.00
Чаудер

144.00

Грибний крем-суп

FRESH SALADS

SANDWICHES JO-OY GRANDE (Gr.)

SANDWICHES JO-OY STANDARD (St.)
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ХОЛОДНІ ТА ГАРЯЧІ С УПИ

JO-OY Bosto
nSt.

Caprese

+75+95

Гостинність та Know-How

Джой має точне позиціювання, певний портрет клієнта та розрахований на висококонкурент-
ний ринок. Поряд з цим Джой має намір запропонувати низку інновацій. Ми знаходимося в 
постійному дослідженні споживчих характеристик ринку, зокрема було виявлено тенденцію 
ринку, на яку Джой відповів технологією JUST IN TIME (точно вчасно), що дозволило заощадити 
дорогоцінний час наших клієнтів, та забезпечити заявлені характеристики сендвічів та інших 
страв, в абсолютній більшості випадків.

Ще одним KNOW-HOW, стало створення зручних місць для індивідуальної роботи (15-20%) за 
чашкою кави, свого роду Coworking-зони, як відповідь на популярність StartUp-ів в Україні, що 
росте, і перетікання бізнес-комунікацій з офісів у кав'ярні та Coworking -і.

Все це дозволило команді професійних кухарів максимально реалізувати вкладені в проект 
ідеї та завершити увесь процес введення нових страв у меню. Пропонований асортимент і 
технологія приготування сендвічів ще більше наголосили на позиціонуванні ресторану, як 
ресторану зі світовою кухнею, зробивши ресторанне меню ефективним для найвибагливішої 
аудиторії, а технологію приготування 
максимально швидкою.

Меню ресторану Mondial 25, UA



JO-OY Mondial
UA Київ 02095, а/с 118, тел.: +380 97 190 0637

e-mail: i.yegelnytskyy@gmail.com

Фрагмент інтер'єру
сендвіч-ресторану Джой Мондіаль New Amsterdam


